Note di degustazione

uve Nebbiolo
Bussia

rosso granato tendente all’aranciato con
'invecchiamento

intenso, eccezionalmente complesso, con
note evidenti di viola e vaniglia

ampio, caldo e carezzevole, persistente, di
grande stoffa

18-20°C

primi piatti, carni rosse,
formaggi, selvaggina

tradizionale

invecchiamento minimo di 18 mesi in
legno e successivo affinamento in bottiglia

0,751-151-31-51

entro i 10-15 anni successivi alla vendemmia

Bussia

Analisi Chimiche

15%
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