Note di degustazione

uve Arneis

brillante, solare, luminoso con tonalita giallo
paglierino scarico e riflessi verdolini

pieno, prorompente ed intenso, composito e
delicato. Si avvertono sentori floreali ed al tempo
stesso fruttati che ricordano pesca ed albicocca

secco, gradevole e piacevolmente armonico.
Fresco e persistente con splendido retrogusto
leggermente ammandorlato

8-10°C
eccellente come

aperitivo, si accompagna perfettamente ad antipasti e
primi piatti leggeri a base di verdura. Ottimo in
abbinamento anche con piatti a base di pesce o carni

bianche

classica in acciaio con fermentazione
a temperatura controllata

in acciaio
0,751e151
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