Note di degustazione

uve Nebbiolo

rosso granato in cui traspaiono sfumature
rubino, che con il passare degli anni tendono verso
’aranciato

presenta un bouquet composito ed etereo
in cui spicca un’eccezionale armonia e completezza. Il
frutto fresco dei primi mesi spazia, durante la sua
evoluzione successiva, nell’'universo delle spezie.
Pertanto alla violetta, alla rosa canina, al geranio,
spesso alla mela e alla ciliegia si assommano sentori
di vaniglia, di cannella e di pepe verde

asciutto, carezzevole, di gentile robustezza,
svela stoffa continua, razza, carattere e straordinaria
aristocrazia

18-20 °C

carni rosse, salumi,
antipasti caldi, formaggi

tradizionale

invecchiamento minimo di 9 mesi in
legno e successivo affinamento in bottiglia

0,751-151-31-51

entro i 10 anni successivi alla vendemmia

Recensioni

I Vini di Veronelli 2025 —
Club Oenologique 2024 —
Kerin O'Keefe 2024 —
WineEnthusiast 2024 —
The WineHunter 2024 —

Annuario dei migliori vini italiani 2025 —

Analisi Chimiche

14,5%
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