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Az. Agr. Demarie Giovanni di Demarie Aldo

Via Castellinaldo, 16, 12040 Vesza d'Alba, CN - tel +39 017365454 - fax +39 017365454 - d‘"'“'"'e@denmrie.conL

www.demarie.com - Responsabili della produzione: Aldo Demarie (Titolare ed Ertlotlogg); g;)o‘l;;l?:mrfeéf\esp
- Anno avviamento: 1957 - Vini prodotti: 11 - ™150.000 - Ettari: 26 - Uve acquistate: 37, 4

IL MIGLIOR VINO

Barbera d'Alba Superiore Doc 2017 91
Consistenza: 32 - Equilibrio: 30 - Integrita: 29

Sensazioni: per esser si
carnosamente evocata, la
prugna matura, l'estrat-
to del vino, l'equilibrio e
l'integrita del suo aroma,
di tenore e volume evi-
dentemente di eccezionale
portata. In particolare la
consistenza & spettacolo
sensibilmente impressivo: una tinta che non consente tra-
sparenza alcuna, un timbro di viola su nero che annuncia
il fresco sul foco del suo poderoso distillato di mora. Un
vino che al tatto, al palpeggio rivela drappeggio. Un vino
il cui gusto si tannicamente apre, cosi come intensamente
morbido, equilibrato richiude. Un grande vino di persisten-
za lunghissima, un fuoriclasse in materia prima che brilla
ancor oggi, nitido e maestoso per le sue enologiche doti.

Informazioni: @ - [12/07/19 - ®B - M30.000 - SBarbera

Impressioni del produttore: il Barbera & il vino che meglio
rappresenta il carattere rude e testardo, caparbio e silenzioso,
Jorte ed allo stesso tempo discreto del viticoltore Ppiemontese,
Amato dalla gente dei campi identifica, da sempre, il simbolo
del bere quotidiano. Di colore rosso rubino brillante che evolye
al granato con | ‘invecchiamento, con profumi intensi, fruttq-
ti che ricordano la Sfragranza della prugna e della mora con
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to, frescq e ﬁ:agra’nte, molto persistente con sentori di prugna,
mora e ciliegia. L'annata 2017 & caratterizzata da una buong
estrazione dz antociani e tannini dalle yye, Jattore essenzigle
sui vini da invecchiamento.
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GLI ALTRI VINI
Roero ARNEIS DocG 2018 IP: g9
C:29-E31-1:30- O -M:30.000 - &: Ameis
BARBARESCO 2016 IP: gg
C:31-E29-1:29-@ -M:6.000 - S : Nebbiolo
BaroLo 2015 ' IP: g
.\
C:31-E29-1-29-@ -M: 6.000 - &: Nebbiol
SABBIA \'P:;is
C:31-E29-1:28-0 -M:3.000-S: Ameis
Roero Riserva Doca 2016 IP: 86

C:32-E28-1:26- @ - 5000 - &: Nebbiolo

Commento Conclusivo

Di gran morbidezza balsamica I'aroma, di gran fittezza la trama composi-

tiva estrattiva dei vini di Demarie. /] Roero Ameis Docg 2018 evidenzia

virtl enologiche trasformative con Ja Sua inossidata e netta polpa di pera.

Dal binomio suadenza-possanza mirabile tanto il Barbaresco 2016 quanto
il Barolo 2015. Di turgore ossidativo pitr violaceemente intatto il vino
migliore. La Barbera d'Alba Superiore Doc 2017 di maestosa consistenza
& awolgente morbidezza gustativa, Un vino che con mirabile equilibrio, §
glicerinoso e setoso si dona.

Indici Qualitativi Complessivi:
y/d complessivo: 88,83 (-1,84% ); QOT: 6,74
Indici complessivi: C: 3] . 29,33 - 1: 28,5




